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คณะผู้จัดท า

กลุ่มเป้าหมายหรือผู้ใช้งาน

สรุปผลการทดลองเป้าหมายของการท าโครงงานหรือปัญหาที่ตอ้งการแกไ้ข

บทคัดย่อ

เอกสารอ้างอิง

ผลการทดสอบตามวัตถุประสงค์/เป้าหมาย

งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงค์เพ่ือ 1. เพ่ือออกแบบและสร้างตู้อบแห้งอัจฉริยะ 2. เพ่ือออกแบบการเขียน
โปรแกรมบอร์ด Arduino ในการควบคุมการท างานของตู้อบแห้งอัจฉริยะ โดยควบคุมและดูแลการเปิด - ปิด ความ
ร้อน (ฮีตเตอร์)ด้วยระบบอัตโนมัติ  

ผลการทดลอง พบว่า การอบพริก ที่มีฮีตเตอร์ในการควบคุมอุณหภูมิ ใช้อุณหภูมิระหว่าง 65 – 70 องศา
เซลเซียส ปรากฏว่าได้ผลิตภัณฑ์ที่รวดเร็วยิ่งขึ้นจริงแต่ เมื่อท าการทดลองแล้วพบว่าการจ้ายกระแสไฟมากจนเกินไป
ท าให้ตัวอุปกรณ์ท่ีอยู่ในแผงวงจรควบคุมเกิดการช ารุด ผู้วิจัยจึงได้ข้อสรุปในการท าการวิจัยได้ว่าใช้อุณหภูมิระหว่าง 
55 - 60  องศาเซลเซียส ปรากฏว่าได้ผลิตภัณฑ์ที่รวดเร็ว ไม่ ถูกรบกวนจากแมลงต่างๆ และลดปัญหาการปนเปื้อน
จากฝุ่นละออง ระบบสามารถท างานตามเงื่อนไขที่ต้องการ

การตากพริกให้แห้งตามธรรมชาติในช่วงฤดูฝน  ท าให้พริกแห้งชา้ เน่า
เสีย และมีคุณภาพไม่คงที่ ส่งผลให้ผลผลิตไม่เพียงพอต่อความต้องการของ
ตลาด

โรงเรียนราชประชานุเคราะห์ 29 จังหวัดศรีสะเกษ จึงมีแนวคิดท าพริก
แห้งด้วยตู้อบแห้งอัจฉริยะ เพ่ือแก้ปัญหาพริกแห้งช้า พริกเน่าเสียจากเชื้อรา คง
คุณรูปที่ดีของพริกแห้ง และมีพริกเพียงพอต่อการใช้บริโภคในโรงเรียน โดย
สร้างตู้อบแห้งอัจฉริยะมีขนาดเล็ก ใช้งานง่าย และมีต้นทุนการผลิตเครื่องต ่า

จากการศึกษาและออกแบบสร้างตู ้อบแห้งอัจฉริยะ 
โดยใช้เครื่องปรับอุณหภูมิฮีตเตอร์ในการควบคุมอุณหภูมิ ใช้อุณหภูมิระหว่าง 
55 - 60 องศาเซลเซียส ในการอบพริก จ านวน 2 กิโลกรัม ต่อครั้ง ใช้เวลาใน
การอบ 12 ชั่วโมง และอบพริก จ านวน 3 กิโลกรัม ต่อครั้ง ใช้เวลาในการอบ 
20 ชั่วโมง จึงได้ทดลองเครื่องปรับอุณหภูมิฮีตเตอร์เพื่อเพิ่มอุณหภูมิความร้อน
ขึ้นที่อุณหภูมิระหว่าง 65 –70 องศาเซลเซียส   โดย สามารถอบพริก จ านวน 2 
กิโลกรัม ต่อครั้ง ใช้เวลาในการอบ 8 ชั่วโมงและพริกจ านวน 3 กิโลกรัม ต่อครั้ง 
ใช้เวลาในการอบ 12  ชั่วโมง

ฮ ี ต เ ตอ ร ์ ใ นก า รควบค ุ ม
อุณหภูมิ ใช้อุณหภูมิระหว่าง 65 –70 องศาเซลเซียส ปรากฏว่าได้
ผลิตภัณฑ์ที่รวดเร็วยิ่งขึ้นจริงแต่ เมื่อท าการทดลองแล้วพบว่าการจ่าย
กระแสไฟมากจนเกินไปท าให้ตัวอุปกรณ์ที่อยู่ในแผงวงจรควบคุมเกิดการ
ช ารุด ผู้วิจัยจึงได้ข้อสรุปในการท าการวิจัยได้ว่าใช้อุณหภูมิระหว่าง 55 -
60องศาเซลเซียส ปรากฏว่าได้ผลิตภัณฑ์ที่รวดเร็ว ไม่ ถูกรบกวนจาก
แมลงต่างๆ และลดปัญหาการปนเปื้อนจากฝุ่นละออง ระบบสามารถ
ท างานตามเงื่อนไขที่ต้องการ และบรรลุวัตถุประสงค์ที่ตั้งไว้ 

ครู บุคลากร และนักเรียนโรงเรียน
ราชประชานุเคราะห์ 29 จังหวัด
ศรีสะเกษ และผู้ที่สนใจ
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