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“    เคอร์ เจอโก้  เป็นคำในภาษากะเหรี่ยงโป ซึงมี

ความหมายว่า กำหล่ำปลี เหตุผลที่ เราตั้ งชื่อนี้ก็ เพราะว่า

พวกเราทำกิมจิจากกะหล่ำปลี และใส่พริกบ่นกะเหรี่ยง

ของเรา เราเลยอยากใส่ความเป็นกะหรี่ยงลงไปในชื่อ

และเนื่องกิมจิ เป็นอาหารดังเดิมของคนเกาหลีเราก็อยาก

จะให้ชื่อเรามีความน่ารัก สดใจ แต่ยังคงความหมายที่สื่อ

ถึงความเป็นกะเหรี่ยงเราจึงได้ชื่อนี้มาค่ะ

โรงเรียนแม่สะเรียง “บริพัตรศึกษา”  
อำเภอแม่สะเรียง  จังหวัดแม่ฮ่องสอน
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6.นำใส่กล่องที่ เราเตรียมไว้
หมักไว้ประมาณ 1-2 วันเมื่อได้
รสชาติที่ต้องการนำไปใส่ตู้ เย็น

1.ซอยกะหล่ำปลีและน้ำไปแช่น้ำเกลือ
ประมาณ 3-4ชั่วโมง

2.เตรียมวัตถุดิบขูดแครอท
  ซอยหัวหอมใหญ่ และต้นหอม
   

3.นำกะหล่ำปลีสะเด็ดน้ำ และพักไว้ 

4.ทำซอสสำหรับจะหมักกิมจิ
ใส่น้ำปลาโคชูจังและน้ำตาลผสม
ให้เข้ากันตามด้วยใส่พริกบ่น
กะเหรี่ยงสุดท้ายใส่ต้นหอมหัวหอม
ใหญ่ และแครอท

5.นำกะหล่ำไปคลุกไปกับ
ซอสที่ เราทำไว้ให้เข้ากัน 

กลุ่มที 1 คือ คนในโรงเรียน พวกเราจะขายในราคาที่ทุก
สามารถเข้าถึงได้โดยจะขายที่โรงอาหารและสหกรณ์
โรงเรียน 
กลุ่มที่  2 คือ กลุ่มลูกค้านอกโรงเรียน ขายตามออเดอร์ที่สั่ ง
บนเพจ

  สินค้าของเราสามารถวางขายในร้านค้าต่างในชุมชนและ
สามารถสั่งผ่านออนไลน์ทุกช่องทาง นำความรู้ไปเผยแพร่  
ส่งเสริมอาชีพเสริมให้ชุมชนได้

  เนื่องด้วยตำบลแม่เหาะ อำเภอแม่สะเรียง จังหวัดแม่ฮ่องสอน
มีการปลูกกะหล่ำปลีเป็นพืชเศรษฐกิจซึ่งกะหล่ำปลีที่ผ่านมาตรา
ฐานเท่านั้นถึงจะได้รับการยอมรับซื้อขายแต่จะมีกะหล่ำปลีอีก
บางส่วนที่ไม่ได้มาตราฐานผลของกะหล่ำปลีที่ถูกคัดออกพอชาว
บ้านนำไปขายพบว่าถูกกดราคาจนแทบไม่เหลือกำไรพวกเราจึง
คิดที่จะแปรรูปกะหล่ำปลีที่ไม่ได้มาตราฐานเพื่อเพิ่มมูลค่าให้สูง
ขึ้นโดยพวกเราจะนำมาแปรรูปเป็นกิมจิจากกะหล่ำปลีซึ่งซอสที่
นำมาหมักนั้นเราได้นำเอาพริกกะเหรี่ยงที่มีอยู่ในพื้นที่อำเภอ
แม่สะเรียงมาเป็นส่วนผสมหลักเพื่อสร้างความเผ็ดร้อนและเพิ่ม
มูลค่าให้ทั้งกะหล่ำปลีและพริกกะเหรี่ยงให้มีมูลค่าสูงขึ้น

   กิมจิทั่วไปมักนิยมที่จะทำกิมจิโดยใช้ ผักกาดขาวแต่กิม
จิของเราแตกต่างออกไปเนื่องจากใช้กะหล่ำปลีในการทำ
ซึ่งมีคู่แข่งไม่มากนักและกิมจิของเรายังมีพริกกะเหรี่ยงที่มี
รสชาติเผ็ดและไม่เหมือนพริกเกาหลีและรสชาติของกิมจิ
ยังเป็นแบบสไตล์ไทยๆแต่ยังมีความเป็นเกาหลีเพื่อคง
ความดังเดิมไว้ ทั้งนี้ยังมีประโยชน์และคุณค่าดังนี้

ดีต่อระบบขับถ่าย ช่วยลด คอเลสเตอรอลในเลือด

ช่วยเพิ่มแบคทีเรียที่ดีให้กับลำไส้
ช่วยเกษตกรให้มีรายได้เพิ่ม

 100 กรัม ในราคา 29 บาท

 200 กรัม ในราคา 39 บาท
ราคาขาย

(VDO โครงงานกิมจิกะหล่ำปลีพริกกะเหรี่ยง)

หลักการและเหตุผล

จุดเด่น

ขั้ นตอนการทำ แผนธุรกิจ

เป้ าหมาย


