


ผลผลติทางการเกษตรของจงัหวดัน่าน 

น่าน



ปัญหา







กระบวนการผลิต

1 2 3 4



ตารางเปรียบเทียบส่วนผสม

สูตรหลกั

วัตถุดบิ ปริมาณน า้หนัก (กรัม)

แป้งสาลี 45

แป้งข้าวจ้าว 55

แป้งถั่วทองค่ัว 15

น า้ตาลมะพร้าว 65

เกลือ ½  ช้อนชา

น า้ปูนใส 130

วัตถุดบิ ปริมาณน า้หนัก (กรัม)

แป้งสาลี 45 45 45

แป้งข้าวจ้าว 55 55 55

ถั่วลิสงบดละอียด 15 25 35

น า้ตาลมะพร้าว 65 65 65

เกลือ ½  ช้อนชา ½  ช้อนชา ½ ช้อนชา

น า้ปูนใส 130 130 130

สตูรทดลอง



ผลการทดลองคุณลกัษณะทางประสาทสมัผสัจากคะแนนเฉล ีย่ความชอบทีม่ต่ีอผลติภณั  ์

คุณลักษณะทาง
ประสาทสัมผัส

คะแนนเฉลี่ยความชอบที่มีต่อผลิตภัณฑ์
สูตรท่ี 1 สูตรท่ี 2 สูตรท่ี 3

สี 6.33 6.80 6.70
ลักษณะปรากฏ 6.07 6.20 6.17

กลิ่น 6.03 6.20 5.13
รสชาติ 6.20 6.73 5.63

เนื้อสัมผัส 6.37 6.53 5.40
ความชอบโดยรวม 6.33 6.53 5.83



จุดเด่นของผลิตภัณฑ์

เป็นผลิตภัณฑ์ ที่อุดมด้วยสารอาหารครบถ้วน

เป็นผลิตภัณฑ์ ท าให้เกิดการกระชับความสัมพันธ์
ในครอบครัว

เป็นผลิตภัณฑ์ เพ่ิมมูลค่าให้กับเกษตรกร



กลุ่มเป้าหมาย

Target

Group 

กลุ่มวัยรุ่น

ท่ีชอบทานขนม

กลุ่มคนรักสขุภาพ

กิจกรรมกระชับ

ความสัมพนัธ์ในครอบครัว



ราคาสินค้า

กล่องละ 89 บาท



ช่องทางการจัดจ าหน่าย



เบอร์ติดต่อ  

Facebook:

โรงเรยีนราชประชานุเคราะห  56 จงัหวดัน่าน

ทีอ่ยู่ 198 ม.10 ต.กลางเวยีง

อ.เวยีงสา จ.น่าน

064-2839730

facebook.com/phandoi56

ท่ีอยู่

สนใจสินค้าติดต่อ...



นางสาวจรณุี  แสนซุ้ง (แนน) 

นางสาวสภัุชชา  ใหม่กันทะ (หวาน) นางสาวณัฐธิดา  แซ่ว่าง (หนดีู)  

นางสาวศิริมาศ มาจิตตะ (แตงโม)

นัดกับนัท ทีม

นางสาวพชิญา แซ่เฮ้อ (ลิน)

คุณครูสุนติา  ไชยชยะคุณครูสงกรานต  มหามติร ดร.นวพร ลาภส่งผล

อาจารย ท ีป่รกึษาโครงงาน
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