
 

โครงงาน เครื่องดื่มน้ำส้มสายชูหมักจาก
กล้วยนากทองผาภูมิ 

ผู้จัดทํา   : นายชัชพงศ์ ท้าวลา
               : นายเจตพัฒน์ ม้าแก้ว
               : นางสาววาเลนท์ ประทุมรัตน์
               : นางสาวมนสิชา ผิวคล้าย
               : นางสาวประภาสิริ วงษ์ศรีเสมา

ครูที่ปรึกษา : นางอรอุมา อัญชลีสถาพร 
                     : นายเกริกชัย บุญช้างเผือก 
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สรุป

วิธีที่เหมาะสมที่สุดคือการหมักกล้วยนาก
ทองผาภูมิกับน้ำตาลทรายแดงใน
อัตราส่วน 6:1 แบ่งใส่น้ำตาลทรายแดง 
10 ครั้ง มีปริมาณความเข้มข้นของ
กรดอะซิติกมากที่สุด คือ 2.78%

การศึกษาคุณสมบัติทางเคมี ปริมาณ
แอลกอฮอล์ในน้ำส้มสายชูหมักจาก
กล้วยนากทองผาภูมิ ที่มีปริมาณ
น้อยที่สุด คือ กล้วยนากทองผาภูมิ
ที่ไม่ใส่น้ำตาล มีปริมาณแอลกอฮอล์ 4.8 %
 
ความเป็นกรด-ด่าง (pH) ในน้ำส้มสายชู
หมักจากกล้วยนากทองผาภูมิที่มีค่าpH 
ต่ำสุด คือ อัตราส่วนกล้วยนากทองผาภูมิ
ต่อน้ำตาลทรายแดง 6:1 ใส่น้ำตาล 10 ครั้ง
มีค่าpH = 3.59 ซึ่งอยู่ในระดับที่
รับประทานได้ อัตราส่วนกล้วยนาก
ทองผาภูมิต่อน้ำตาลทรายแดง 3:1 
ใส่น้ำตาล 1 ครั้ง มีปริมาณของแข็ง
ที่ละลายได้ทั้งหมด 40.10 °Bx มีปริมาณ
ความเข้มข้นของกรดอะซิติกสูงสุด คือ
อัตราส่วนกล้วยนากทองผาภูมิต่อน้ำตาล
6:1 ใส่น้ำตาล 10 ครั้ง มีปริมาณกรดอะซิติก
2.78 % นำไปทดสอบคุณภาพทางด้าน
ประสาทสัมผัส ค่าเฉลี่ยความชอบต่อ
ผลิตภัณฑฑ์มีค่ามากที่สุดได้แก่เครื่องดื่ม
สูตรที่ 3 คือ 6.63 อยู่ในระดับชอบมาก
 ช่วยชะลอความแก่

Detox กำจัดพิษในร่างกาย

ช่วยในการย่อย
และขับถ่าย รู้สึกสดชื่น!!!

CiderB

กลุ่มเป้าหมาย
สายรักสุขภาพ  วัยรุ่ น  และวัยทำงาน    

HealthyHold  Habit For

โรงเรียนสมเด็จพระปิยมหาราชรมณียเขต

เป้าหมายในอนาคต
เริ่มขายหลังจากที่ได้เรียนรู้ ในการทำมา
แล้ว 
นำผลิตภัณฑ์ไปวางขายตามช่องทาง
ออนไลน์ เมื่อได้กระแสตอบรับที่ดี เราก็
เริ่มลงในการขยายธุรกิจ โดยการจัดส่ง
สินค้าไปที่ต่างๆ

 ราคา
ขวดละ 110 มิลลิลิตร  
ต้นทุน ขวดละ 12 บาท 
ขายราคา ขวดละ 18 บาท
กำไรอยู่ที่ 50%

B



วิธีการดำเนินการ

นำกล้วยนากทองผาภูมิสุกปอกเปลือก
หั่นเป็นแว่นใส่ขวดโหลทิ้งไว้ 1 คืน 

จากนั้นใส่น้ำตาลทรายแดงอัตราส่วนกล้วย
นากทองผาภูมิต่อน้ำตาลทรายแดง

อัตราส่วน 3:1 และ 6:1 โดยใส่น้ำตาลทราย
ทีเดียว1 ครั้ง และแบ่งใส่ 10 ครั้ง

ตั้งทิ้งไว้ที่อุณหภูมิปกติเป็นเวลา 30 วัน
โดยทุกๆ 10 วันจะทดสอบคุณสมบัติทาง

เคมีจนครบ 3 ระยะ

ที่มาและความสำคัญ

       ผู้ศึกษามีความสนใจเกี่ยวกับ
การผลิตน้ำส้มสายชูหมักจากผลไม้

แบบง่ายตามภูมิปัญญาท้องถิ่น และ
นำมาเป็นแนวทางในการพัฒนา
น้ำส้มสายชูหมักจากกล้วยนาก
ทองผาภูมิ เนื่องจากเป็นผลไม้
ในท้องถิ่นที่มีคนแปรรูปน้อย 

ผลกล้วยสุกอุดมไปด้วยคุณค่าทาง
โภชณาการ โดยทำการผลิตน้ำส้ม

สายชูหมักจากกล้วยนากทองผาภูมิ
วิเคราะห์คุณสมบัติทางเคมี 

เพื่อเป็นการส่งเสริมให้คนทั่วไป
เห็นคุณค่าและประโยชน์ของผลไม้

ในท้องถิ่น

วัตถุประสงค์

      เพื่อศึกษาวิธีที่เหมาะสมในการหมัก
คุณสมบัติทางเคมี และศึกษาคุณภาพ
ทางด้านประสาทสัมผัสของเครื่องดื่ม

น้ำส้มสายชูหมักจากกล้วยนาก
ทองผาภูมิ

 จุดเด่น

 คือ กล้วยนากทองผาภูมิ ที่มีขนาดใหญ่
เนื้อแน่น และมีคุณค่าทางด้าน

โภชณาการสูง

 

แสกนเพื่อดูรายละเอียดเพิ่มเติม

ช่องทางการขาย

คาเฟ่โรงเรียนและบริการออนไลน์


