
โรงเรียนราชประชานุเคราะห37 จังหวัดกระบ่ี

โครงงานกะหร่ีป๊ับแป้ง
ผักเหมียง



ปญหา

กระหรี�ป�� บ ทั�วไป

มีรสชาติด้ังเดิม

แคลอร่ีสูง



แกปญหาคือ!!

*มีรสชาติแปลกใหม่ *แคลอรี�ตํ�า

มีไขมันนอ้ยใช้การอบแทนการทอด  และ
ใบผักเหมียงมีคุณค่าทางโภชนาการสูง



กลุมเปาหมาย

กลุ่มคนรักสุขภาพ กลุ่มวัยทํางาน



กระบวนการ

ป�� นนํ�าผักเหมียง นวดให้เข้ากัน ใส่ไส้

จีบให้สวยงาม เข้าอบ กระหร ��ป�� บเเป�งผักเหมียง



ราคา
จําหน่ายกล่องละ          60       บาท

กําไร                120                 บาท

    ต้นทุน               240                  บาท

*ส่วนนึงได้ 24 ชิ�น
ชิ�นละ 15 บาท

240 + 120
24

= 15 บาท/ชิ�น



แผนธุรกิจ

จําหน่ายผ่านทางออนไลน์

โปรโมทสินค้าให้เป�นที�รู้จัก



ทําไมจึงเปนทีมท่ีดีท่ีสุด  TEAM WORK

ใส่ใจในการทํา สามัคคีในกลุ่ม

คัดสรรค์ วัตถุดิบที�มีคุณภาพ ปรึกษากันในกลุ่ม



สินค้า
OTOP

แผนการในอนาคต

สินค้าOTOP ยื�นขอจดอนสิุทธิบัตร



จบการนําเสนอจบการนําเสนอ
ขอบคุณคะขอบคุณคะ


