








ไอศกรีมข้าวสวยเสริมพรีไบโอติกส์
                          Rice ice cream adding prebiotics

โรงเรียนศึกษาสงเคราะห์จิตต์อารีในพระอุปถัมภ์ของสมเด็จพระศรีนครินทราบรมราชชนนี 
โครงการบ่มเพาะเยาวชนในชนบทให้เป�นผู้ประกอบการรุ่นเยาว์ด้านนวัตกรรมอาหาร 

ภายใต้มูลนิธิเทคโนโลยีสารสนเทศตามพระราชดําริสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดา ฯ สยามบรมราชกุมารี 
ร่วมกับ สํานักงานพัฒนาวิทยาศาสตร์เทคโนโลยีแห่งชาติ (สวทช.)  และ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี
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"FOOD WASTE" 
อาหารเหลือทิ�ง             

กระทบสิ�งแวดล้อม

HOT NEWS!!!!!!!

อาหารเหลือทิ�งส่งผลเสียต่อสิ�งแวดล้อม โดยการฝ�งกลบทําให้เกิดก๊าซมีเทนซึ�งเป�น
ก๊าซเรือนกระจกที�มีประสิทธิภาพสูงกว่าก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์ นอกจากนี� การผลิต
อาหารที�กลายเป�นขยะยังใช้ทรัพยากรธรรมชาติอย่างสิ�นเปลือง การลดปริมาณอาหาร
เหลือทิ�งจึงสําคัญในการลดผลกระทบต่อสิ�งแวดล้อมและรักษาทรัพยากรธรรมชาติ.
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โรงเร �ยนศึกษาสงเคราะห์จิตต์อาร �ฯ
HOT NEWS!!!!!!!

เป�นโรงเรียนประจําที�ให้บริการอาหารสามมื�อแก่เด็กนักเรียนทุกวัน โดยการเตรียม
อาหารในแต่ละวันจะถูกคํานวณให้เพียงพอต่อนักเรียน เพื�อให้มั�นใจว่ามีปริมาณอาหาร

ที�เพียงพอสําหรับทุกคน อย่างไรก็ตาม ป�ญหาเกี�ยวกับข้าวสวยที�เหลือจากการรับ
ประทานอาหารในแต่ละมื�อ ทําให้เกิดการเน่าเสียและกลายเป�นขยะอาหาร 
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การนําข้าวสวยที�เหลือมาพัฒนาเป�น
นวัตกรรมอาหารจึงเป�นทางเลือกที�น่าสนใจ

โรงเร �ยนศึกษาสงเคราะห์จิตต์อาร �ฯ
HOT NEWS!!!!!!!

เป�นโรงเรียนประจําที�ให้บริการอาหารสามมื�อแก่เด็กนักเรียนทุกวัน โดยการเตรียม
อาหารในแต่ละวันจะถูกคํานวณให้เพียงพอต่อนักเรียน เพื�อให้มั�นใจว่ามีปริมาณอาหาร

ที�เพียงพอสําหรับทุกคน อย่างไรก็ตาม ป�ญหาเกี�ยวกับข้าวสวยที�เหลือจากการรับ
ประทานอาหารในแต่ละมื�อ ทําให้เกิดการเน่าเสียและกลายเป�นขยะอาหาร 
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การนําข้าวสวยที�เหลือมาพัฒนาเป�น
นวัตกรรมอาหารจึงเป�นทางเลือกที�น่าสนใจ

อาหารวา่ง “ไอศกร �มบ้านดง”
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“ไอศร �มข้าวสวยเสร �มพร �ไบโอติกส์”



กระบวนการผลติ ไอศกรมีข�าวสวยเสรมิพรไีบโอตกิส�กระบวนการผลติ ไอศกรมีข�าวสวยเสรมิพรไีบโอตกิส�
บรรจภุณัฑ�บรรจภุณัฑ�

การป��นไอศกรมีการป��นไอศกรมี
การผสมการผสม

กระบวนการทาํ
ไอศกรมีข�าวสวย
กระบวนการทาํ

ไอศกรมีข�าวสวย
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การผสมการผสม



การผสมการผสม



การป��นไอศกรมีการป��นไอศกรมี



การเตรยีมบรรจุการเตรยีมบรรจุ



การเตรยีมบรรจุการเตรยีมบรรจุ
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นวตักรรมไอศกร �มสูตรใหม่ ผลิตภัณฑ์ธรรมชาติ หอมนุ่ม ละมุนลิ�น 

• รสชาติหวานมัน หอมกลิ�นข้าว
• มีประโยชน์ ได้รับสารอาหารจากข้าวและนม
• กลุ่มอาหารเพื�อสุขภาพ
• ของดี ของฝาก จากจิตต์อาร �ฯ
• ลดป�ญหาขยะอาหารล้นโรงเร �ยน



กลุ�มเป�าหมาย และตลาดกลุ�มเป�าหมาย และตลาด
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ละมุนไอศกร �ม : Lamoon Ice cream

กลุ�มลกูค�าทีช่อบรบัประทานขนม

กลุ�มลกูค�าทีช่อบทานของหวาน

กลุ�มลกูค�าทีร่กัสขุภาพ

ราคาจดัจาํหน�าย/แผนธรุกจิราคาจดัจาํหน�าย/แผนธรุกจิ

ราคาถ�วยละ 15 บาท

สะสมถ�วย และ ฝา แลกของรางวลั



ไอศกรีมข้าวสวยเสริมพรีไบโอติกส์
                          Rice ice cream adding prebiotics

ละมุนไอศกร �ม : Lamoon Ice cream

สินค้า

รสชาติหลากหลาย รปูแบบไอศรมี
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ละมุนไอศกร �ม : Lamoon Ice cream

จําหน่าย

สหกรณร์า้นค้าโรงเรยีน เฟสบุค๊โรงเรยีน รา้นค้าชุมชน
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โรงเรียนศึกษาสงเคราะห์จิตต์อารีในพระอุปถัมภ์ของสมเด็จพระศรีนครินทราบรมราชชนนี 
โครงการบ่มเพาะเยาวชนในชนบทให้เป�นผู้ประกอบการรุ่นเยาว์ด้านนวัตกรรมอาหาร 

ภายใต้มูลนิธิเทคโนโลยีสารสนเทศตามพระราชดําริสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดา ฯ สยามบรมราชกุมารี 
ร่วมกับ สํานักงานพัฒนาวิทยาศาสตร์เทคโนโลยีแห่งชาติ (สวทช.)  และ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี

ไอศกรมีขา้วสวยเสรมิพรไีบโอติกส ์เป�นการเปลี�ยนขา้วสวยที�เหลือทิ�งใหม้มูีลค่า ชว่ยลดปรมิาณขยะ
อาหารและมลพษิในโรงเรยีน เปลี�ยนจากสิ�งที�ถกูทอดทิ�งสูผ่ลิตภัณฑ์ที�อรอ่ยและมปีระโยชน์ สรา้งราย

ไดใ้หกั้บโรงเรยีน พรอ้มนําเสนอในตลาดของชุมชน.

"เปลี�ยนข้าวสวยที�เหลือทิ�ง 
สู่การแปรรูปเพิ�มมูลค่า 

เปลี�ยนขยะอาหาร เป�นโอกาส 
ลดมลพิษสิ�งแวดล้อม 

สร้างผลิตภัณฑ์ที�ยั�งยืนเพื�ออนาคต"


