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กระบวนการผลิตกระบวนการผลิต

           โรงเรียนราชประชานุเคราะห 62 จังหวัดเชียงราย ซ่ึง
ถือวาเปนจังหวัดท่ีอยูทางเหนือสุดของประเทศไทยท่ีติดกับแมน้ําโขง
อุดมไปดวยพืชพรรณตางๆ โดยเฉพาะสาหรายน้ําจืด หรือท่ีเรียกวา 
“สาหรายไก”

มีลักษณะไมชวนรับประทาน
ขาดความหลากหลายในการ

ประกอบอาหาร

ผสมผสาน

ด้วยระยะเวลาการเจริญเติบโตของสาหรายไกท่ีจะเกิดข้ึนแคบางชวงของป
เทาน้ัน และการรักษาวัฒนธรรมท่ีถือปฏิบัติสืบตอกันมา ทางคณะผูจัดทํา
จึงเล็งเห็นแนวทางในการพัฒนาผลิตภัณฑเตาหูโกลมีราตาอบกรอบ ซ่ึง
เปนการแปรรูปจากสาหรายไกท่ีผสมผสานกับถ่ัวเหลืองท่ีเปนพืชในทองถ่ิน
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3. ศึกษาอัตราสวนระหวาง
สาหรายไกกับน้ําถ่ัวเหลืองสําหรับ
ทําเตาหูสาหรายไกอบกรอบ
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