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ข้าวปองต่อข้าวปองต่อ
By ทีมข้าวมูนหวานจ๊ะ



 

ป� ญหา (problem )

 ปกติแล้วข้าวปองต่อเป�นขนมของชาวไทใหญ่ที�มักจะทําขึ�นมาในเวลา
มงคลที�มีมาอย่างยาวนาน ทําด้วยข้าวเหนียวที�เคลือบด้วยนํ�าอ้อยเวลา
รับประทานมักจะติดฟ�น คณะผู้จัดทําจึงมีความสนใจที�จะพัฒนาข้าว
ปองต่อพื�นบ้านของชาวไทใหญ่ นํามาเคลือบด้วยรสชาติต่างๆ เช่น
 รสชีส ปาป�ก้า คาราเมล เพื�อเป�นการดึงดูดลูกค้าและเพิ�มมูลค่าของ

ผลิตภัณฑ์

 เป�นขนมของชาวไทใหญ่ซึ�ง
ทํามาจากข้าวเหนียวเเละ

ทําให้ติดฟ�น 

1

ขา้วปองต่อ!



ประโยชนข์องข้าวเหนียว

• ช่วยย่อยอาหาร ข้าวเหนียวมีเส้นใยอาหาร (FIBER)
ซึ�งช่วยส่งเสริมกระบวนการย่อยอาหาร

• มีวิตามินอีช่วยในการบํารุงระบบประสาทและสมอง

• ช่วยบํารุงผิวพรรณ

• บํารุงเลือดลม



วัยเรียน วัยทํางานในช่วง
อายุ 28-45 ป�

กลุมเปาหมาย

ผู้ที�ชอบทาน
ขนมขบเคี�ยว

ผู้สูงอายุ เด็กอายุ 5 ป�ขึ�นไป



เปรียบเทียบคู่แข่ง

เคลือบด้วยคาราเมลและคลุกผงรสต่างๆ
 ทานแล้วละลายในปากไม่ติดฟ�น

ไม่มีสารปรุงแต่ง

ผลิตภัณฑ์ของเรา ผลิตภัณฑ์ตามท้องตลาด

มีสารปรุงแต่ง
เคลือบด้วยนํ�าอ้อย

 ทานแล้วติดฟ�นไม่ละลายในปาก



จุดเด่นของผลิตภัณฑ์

นําขนมพื�นบ้านสู่สากล และ
ผสมผสานกับวัฒนธรรม

เป�นขนมที�มีเอกลักษณ์
ของชาวไทใหญ่

กินแล้วไม่ติดฟ�น



PROCESS

ข้าวเหนียว
นําข้าวเหนียวไปนึ�งให้สุก

ตําข้าวเหนียวให้ละเอียดและใส่นํ� าอ้อยลงไป
ตําให้ส่วนผสมทั�งหมดเข้ากัน 

นําข้าวปองต่อมาตากแดดและตัดให้
เป�นป�นรูปทรงสี�เหลี�ยมผืนผ้า

นําข้าวปองต่อที�ตากเเดดเเล้วมา
คั�วในหม้อดินโดยใช้ทราย



PROCESS

ทําครีมโดยใช้เนยเเละนมสด

นํานํ� าตาลคาราเมลลงไปละลายในกระทะเติมนํ� าเล็กนอ้ย

เมื�อนํ� าตาลคาราเมลละลายแล้วจึงนําครีม
ที�เตรียมไว้ลงไปคนให้เข้ากัน

ได้คาราเมลบัตเตอร์สก๊อต

นําข้าวปองต่อที�เตรียมไว้มา
เคลือบคาราเมลบัตเตอร์สก๊อต



KEY PARTNER

ชาวไร่ที�ปลูกข้าวเหนียว บริษัทขนส่ง

ซูเปอร์มาเก็ต



 

ต้นทุน 6065 บาท

ราคาต่อชิ�น 2.8 บาท

 

PRICE SETTING

ราคาขาย 85 บาท
      (บรรจุ 6 ถุง / ถุงละ 5 กรัม) 

ผลิต 20,000 ชิ�น/เดือน

เป�าหมายการผลิตสินค้าในอนาคต 

กําไร/เดือน 49,935 บาท

ผลิต 65,000 ชิ�น/เดือน
ต้นทุน 25,600บาท

กําไร 156,400



เป�าหมายต่อไป

พัฒนาสูตรและรสชาติที�หลากหลายและ
เคลือบด้วยรสชาติต่างๆ

เปลี�ยนเป�นรูปทรงอื�นและเคลือบด้วย
ถั�วลายเสือ



CONTACT

ผลิตภัณฑ์ดอยสน KPT POP 0951602583



ี

TEAM ข้าวมูนหวานจ๊ะ

นายธนพล สมโพธิ� นางสาวกรองกาญจน ์อินตั�ง นางสาวณัฐริดา การชนะดี

ผศ.ดร.อัฏฐพล อิสสระ
อาจารย์ที�ปรึกษา

นางสาวสุทธิพร พลพยัคฆ์กุล
ครูที�ปรึกษา

นายวสินธ์  สุขุมานันท์
ครูที�ปรึกษา



พลังงานดีๆจากข้าวปองต่อ

พลังงานดีๆจากข้าวปองต่อ

อร่อยทุกคํา เพราะทําด้วยใจ๋

อร่อยทุกคํา เพราะทําด้วยใจ๋


