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ขาวปองตอ ของชาวไทยใหญ จะมี

รสชาติท่ีหวานมากเกินไปเเละมีแค

รสชาติออริจินอลหรือรสชาติท่ีเคลือบ

น้ําออยจึงทําใหมีทางเลือกในการรับ

ประทานท่ีนอยเเละทําใหติดฟน

ข้าวปองตอ่ข้าวปองตอ่
ขาวปองตอ ขนมพ้ืนบานของชาวไทย

ใหญในจังหวัดเเมฮองสอน เดิมจะมี

รสชาติหวาน กรอบ อรอย เเกผูท่ีได

รับประทานเขาไป เเตขาวปองตอท่ีนํา

มาเคลือบคาราเมลบัตเตอรสกอตน้ัน

ใหรสชาติท่ีหวานมัน เเละรูสึกไดถึง

ความอรอยท่ีมากกวาเดิม!!
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กระบวนการผลติกระบวนการผลติ
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เน่ืองจากขาวปองตอมีทางเลือกท่ีนอยเเละติดฟน

ผูจัดทําจึงเพ่ิมทางเลือกในการรับประทาน  คือ

เพ่ิมรสชาติคาราเมลบัตเตอรสกอต
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