
SUPER BANANA

"อร่อ ยทุ ก คํา  จาํ ไ ด้ ทุ ก ค รั�ง  มน ต์ ข ลั งแห่ ง ก าญจน บุ รี"

โรงเร �ยนสมเด็จพระป�ยมหาราชรมณียเขต

กิจกรรม Show & Share 2024 : ผลงานนวตักรรมอาหาร 
โครงการบม่เพาะเยาวชนในชนบทให้เป�นผูป้ระกอบการรุน่เยาว์

ด้านนวตักรรมอาหาร



INTRODUCTION
"สมัผสัรสชาติแหง่ความลํ�าค่าจากกาญจนบุร"ี

✨ขา้วเกรยีบกล้วยนากทองผาภมู ิ✨

✅ กล้วยสายพนัธุพ์เิศษ ที�หาไดเ้ฉพาะที�อําเภอทองผาภมูิ
จงัหวดักาญจนบุรี
✅หวานหอมตามธรรมชาติ เนื�อแนน่ เปลือกหนา
✅เหมาะสาํหรบัการแปรรปู เป�นของฝากสดุพเิศษ



"จุดเดน่ของกล้วยนาคทองผาภมู"ิ
รสชาติ: หวานหอมแบบธรรมชาติ เหมาะกับการแปรรปู

คณุค่าทางโภชนาการ:
อุดมไปดว้ยโพแทสเซยีม วติามนิบ ี6 และใยอาหาร
พลังงานสงู เหมาะสาํหรบัของวา่งเพิ�มพลัง

คณุสมบติัการแปรรูป:
เนื�อแนน่ ไมยุ่ย่ เหมาะกับการอบกรอบหรอืทอดแบบไขมนัตํ�า
สแีละรสชาติคงตัวหลังการแปรรปู



ตลาดเป�าหมาย:
นกัท่องเที�ยว (ของฝาก)
คนรกัสขุภาพ (ขนมแคลอรตํี�า ไมใ่สส่ารกันเสยี)

เทรนด์ตลาด:
ความต้องการสนิค้าพื�นถิ�น/ของฝากเพิ�มขึ�น
ผูบ้รโิภคมองหาขนมเพื�อสขุภาพ

ความแตกต่าง:
ใชก้ล้วยท้องถิ�นเฉพาะถิ�นที�มเีอกลักษณ์
เพิ�มมูลค่าโดยเล่าเรื�องราวความเป�นท้องถิ�น

"โอกาสความสาํเรจ็ของขนมขบเคี�ยวกล้วยนากทองผาภมู"ิ



"ความต้องการขนมเพื�อสขุภาพที�เพิ�มขึ�น"

มูลค่าตลาดขนมเพื�อสขุภาพในไทยป� 2566: 28,314.8 ล้านบาท
(คิดเป�น 26.9% ของตลาดขนมทั�งหมด)

อัตราการเติบโตเฉลี�ย: 11.3% ต่อป�
"มูลค่าตลาดของขนมเพื�อสขุภาพ"



"โอกาสความสาํเรจ็ของขนมขบเคี�ยวกล้วยนากทองผาภมู"ิ

เปลี�ยนผลผลิตท้องถิ�นให้มมูีลค่าเพิ�ม
🍌 ขนมเพื�อสขุภาพ: ขา้วเกรยีบกล้วยนาคทองผาภมูิ
🍌 ลดป�ญหากล้วยล้นตลาด เพิ�มรายไดใ้หเ้กษตรกร
🍌 สอดคล้องเทรนดส์ขุภาพ รสชาติธรรมชาติ ไมม่สีารกันเสยี

สรา้งความจดจาํด้วยเรื�องราวท้องถิ�น
🏞 "ของฝากจากกาญจนบุรทีี�มากกวา่แค่ขนม"
🌱 วถีิเกษตรอินทรยีจ์ากชาวบา้นทองผาภมูิ
🌉 บรรจุภัณฑ์ดไีซนส์ะท้อนสะพานขา้มแมน่ํ�าแคว



คณุค่าของผลิตภัณฑ์
"ตอบโจทยท์กุความต้องการ (Gain Point)

ของฝากมเีอกลักษณ์: กล้วยนากทองผาภมู ิพนัธุก์ล้วยเฉพาะถิ�นของกาญจนบุร ีสื�อถึง
วฒันธรรมและความเป�นท้องถิ�น
ขนมเพื�อสขุภาพ: อุดมดว้ยโพแทสเซยีม วติามนิบ ี6 และใยอาหาร ไมม่สีารกันเสยี ดต่ีอ
สขุภาพทกุเพศทกุวยั
รสชาติอรอ่ย พกพาสะดวก: หวานหอมตามธรรมชาติ เนื�อกรอบอรอ่ย พรอ้มบรรจุภัณฑ์
ขนาดพอดี

แก้ป�ญหาที�ลกูค้ากังวล (Pain Point)
ของฝากทั�วไปดไูมน่่าสนใจ: สรา้งความแตกต่างดว้ยเรื�องราว "กล้วยท้อง
ถิ�นของกาญจนบุร"ี และบรรจุภัณฑ์ที�มดีไีซนส์ะดดุตา
ขนมขบเคี�ยวสว่นใหญไ่มดี่ต่อสขุภาพ: กล้วยอบกรอบ ลดนํ�าตาล ไขมนัตํ�า
ไมม่สีารเคมี
ขนมทั�วไปเก็บได้นานไมพ่อ: กล้วยอบกรอบของเรา เก็บไดน้าน คงความ
อรอ่ยทกุคํา



โรงเร �ยนสมเด็จพระป�ยมหาราชรมณียเขต

ผลิต บรรจุ
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ผลิต
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 1. การคัดเลือกกล้วย: เลือกกล้วยนากสกุเต็มที�จากชาวสวน

2. การเตรยีมสว่นผสม: ผสมกล้วยบด แป�งมนัสาํปะหลัง นํ�าตาล และเกลือ

3. การนึ�งและตากแห้ง: ป�� นขึ�นรูป นึ�ง และตากจนแห้งสนทิ

4. การทอด: ทอดจนพองกรอบในนํ�ามนัที�ควบคมุอุณหภมูิ

5. การบรรจุ: บรรจุในซองสญุญากาศที�คงความกรอบและรสชาติ

เคล้าสว่นผสมให้เขา้กัน
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ม ี3 รสชาติให้เลือกสรร

ออรจินิอล

บารบ์คิีว

บรรจุ
ปาปรก้ิา
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ถงุละ          บาท20

SUPER BANANA

มหีลากหลายรสชาติ

ปรมิาณ 60 กรมั
ต้นทนุ 8 บาท
กําไร 60 %
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🌟 1. เข้าใจลึกซึ�งในวตัถุดิบท้องถิ�น
กล้วยนากทองผาภูมิ พันธ์ุเฉพาะถิ�นของกาญจนบุร � รสหวานหอม เนื�อแน่น
ทีมพัฒนาสามารถเล่าเร ��องราวของว �ถีชุมชนและเกษตรอินทร �ย์ สร้างจุดขายที�แตกต่าง

🌟 2. ช่องทางจําหน่ายที�แข็งแกร่ง: RMN & CAFE
RMN & CAFE เป�นร้านคาเฟ�ที�ช่วยกระจายสินค้า พร้อมสร้างภาพลักษณ์ให้ผลิตภัณฑ์
เข้าถึงนักท่องเที�ยวและลูกค้าที�มองหาของฝาก

🌟 3. ตอบโจทย์ตลาดขนมเพื�อสุขภาพ
กล้วยนากทองผาภูมิอบกรอบ ลดนํ�าตาล ไม่มีสารกันเสีย
เหมาะสําหรับคนรักสุขภาพและผู้ที�มองหาขนมปลอดภัย

🌟 4. สนับสนุนชุมชนและการศึกษา
นักเร �ยนได้เร �ยนรู้กระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑ์และการทําธุรกิจจร �ง
เพิ�มรายได้ให้ชุมชน สร้างเศรษฐกิจหมุนเว �ยนในพื�นที�



วตัถดิุบ
ท้องถิ�น

เงินทนุ

การขนสง่ทีมงาน
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โรงเร �ยนสมเด็จพระป�ยมหาราชรมณียเขต

🌟 1. วตัถุดิบคุณภาพจากท้องถิ�น

🌟 2. ช่องทางการจําหน่ายที�แข็งแกร่ง

🌟 3. เคร �อข่ายชุมชนที�สนับสนุน

🌟 4. ทีมงานที�มีความสามารถ

🌟 5. การเล่าเร ��องและสร้างแบรนด์ท้องถิ�น



พื�นที�ปลกู คาเฟ�

ทีมพฒันาสตูร

เกษตรกร
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ค่าสนิค้า

โรงเร �ยนสมเด็จพระป�ยมหาราชรมณียเขต

ขายสง่รา้นขายของฝาก

รายได้ ? 22
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3. พฒันารสชาติใหม ่เชน่ รสชสี 
รสต้มยาํ หรอืรสสมุนไพร

 1. ออกสื�อ ประชาสมัพนัธ ์เพื�อผลักดัน "ขา้วเกรยีบกล้วย
นากทองผาภมู"ิ เป�นผลิตภัณฑ์ของฝากขึ�นชื�อจาก

กาญจนบุรี

2. เพิ�มกําลังการผลิตและผลักดันให้
มพีื�นที�การผลิตที�ได้มาตรฐาน

4. ขยายชอ่งทางการจดัจาํหนา่ย



"กล้วยนาคทองผาภมู.ิ..มากกวา่ความอรอ่ย คือความทรงจาํ"

📍 สมัผสัรสชาติที�แตกต่าง: กล้วยนาคทองผาภมู ิพนัธุก์ล้วยเฉพาะถิ�นของ 
      กาญจนบุร ีที�มาพรอ้มรสชาติหวานหอมตามธรรมชาติ

📍 ของฝากจากใจทองผาภมู:ิ ทกุคําที�คณุลิ�มลองคือการเชื�อมโยงคณุกับความ      
      งดงามของกาญจนบุร ีทั�งธรรมชาติ วฒันธรรม และวถีิชุมชน

📍 บรรจุความเป�นกาญจนบุรใีนทกุคํา: ดว้ยกล้วยอบกรอบที�ใชว้ตัถดิุบแท้ 
       100% ปลอดสารเคม ีและการเล่าเรื�องผา่นบรรจุภัณฑ์ที�สะท้อนความงามของ
      ท้องถิ�น

"ให้กล้วยนาคทองผาภมูเิป�นตัวแทนความทรงจาํของคณุ...
ในแบบที�บอกเล่าความเป�นกาญจนบุรไีด้ดีที�สดุ"




