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ชอ่งทางการตดิตอ่สอบถามขอ้มลูเพิ�มเตมิ

 236 หมู ่7 ตําบล ไทรโยค
อําเภอ ไทรโยค จงัหวดั
กาญจนบรุี

กระบวนการผลิต

คลกุเคล้าส่วนผสมให้เข้า

ใส่น�ารอ้นอณุหภมู ิ100°C

นวดเเป�ง

นําไปนึ�งในหมอ้ซึ�ง 30 นาที

คณะผูจ้ดัทาํ

นางสาวสวุพิชชา นรุกัษ์
นางสาวกชมน    หงษ์รตันอุดร
นางสาวอรทยั    ตนัเเยม้เเกว้

อาจารยท์ี�ปรกึษา
อาจารยอ์รอุมา  อญัชลสีถาพร
อาจารยฐ์ติพิร   เเซเ่ฮ่อ

HTTPS://WWW.SHORTURL.ASIA/SJ9K5

เพิ�มเตมิ

อาจารยท์ี�ปรกึษาพิเศษ
อาจารยส์ายฝน โพธสิวุรรณ

เเหลง่วัตถดิุบคือ สวนกลว้ย
ของชาวเกษตรใน
อําเภอทองผาภมูิ
จงัหวดักาญจนบรุี

กรอบ อร่อย ไดป้ระโยชน์ จากกลว้ยนากทองผาภมูิ



ข้าวเกรียบกล้วยนากทอ
งผา

ภูม
ิข้าวเกรียบกล้วยนากทอ

งผา
ภูม
ิ

กลุม่ลกูค้า

ทาํไมทมีของเราถงึดทีี�สดุ

ข้อได้เปรยีบ

ป�ญหาของกลุม่ลกูค้า

สิ�งที�เราทาํ

โรงเรยีนสมเดจ็พระป�ยมหาราชรมณียเขต
สนับสนนุเศรษฐกิจในชุมชนและ
เกษตรกรในพื�นที�
ผลติจากกล้วยนากทองผาภมูทิี�มี
รสชาติหอมหวานเฉพาะตวั
ใชส่้วนผสมจากธรรมชาติไมม่วีตัถุ
กนัเสีย

กลุม่ลกูค้าที�มองหาขนมขบเคี�ยวที�มี
ประโยชน์ 
กลุม่นักทอ่งเที�ยวที�มาเที�ยวชมในจงัหวดั
กาญจนบรุี
กลุม่คนที�หาขนมขบเคี�ยวที�ไม่มสีาร
ปรุงแตง่

มกีารสนับสนุจากอาจารยผ์ู้
เชี�ยวชาญและชมุชนและคนใน
พื�นที�

ใชแ้นวคิดภมูปิ�ญญาทอ้งถิ�น
ผสมกบัเทคโนโลยกีารผลิต

ทมีประกอบดว้ยเยาวชนจาก
โรงเรยีนสมเดจ็พระป�ย
มหาราชรมณียเขตรวมตวักนั
เพื�อชว่ยเกษตรกรในพื�นที�

นํากลว้ยนากทองผาภมูมิาแปรรูป
เป�น

“ข้าวเกรยีบกลว้ยนากทองผาภมิู”และ
เพิ�มคุณค่า ทางโภชนาการเพิ�มมูลค่าใน
การการผลติ

ต้องการขนมและของฝากที�มี
ประโยชน์
เกษตรกรในอําเภอทองผาภมิู
จงัหวดักาญจนบรุปีระสบป�ญหา
กล้วยลน้ตลาดเนื�องจากไมม่ตีลาด
รองรบั


