
“กานูบ้ี”กะละแมถ่ัวลายเสือ 
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มีการนําถั่วหลากหลายชนิดผสมผสานทําเป็น1.
    กะละแม
  2.ศึกษาการยืดอายุ การเก็บรักษาผลิตภัณฑ์

Mobile User



          เน่ืองด้วยจังหวัดแม่ฮ่องสอนต้ังอยู่ทางภาคเหนือ
ของประเทศไทย โดยพ้ืนท่ีส่วนใหญ่กว่า 87% ของพ้ืนท่ี
ท้ังหมดในจังหวัดเป็นป่าไม้ ประชากรส่วนใหญ่ของจังหวัด
ทําอาชีพเกษตรกรรมเป็นหลัก อาทิ การทําไร่ทําสวน ปลูก
พืชผัก ผลไม้ โดยเฉพาะถ่ัวลายเสือ เป็นหน่ึงในสินค้า
เกษตรท่ีมีช่ือเสียงของจังหวัดแม่ฮ่องสอน และถือเป็นพืช
เศรษฐกิจของจังหวัดแม่ฮ่องสอน
          ปัจจุบันผลิตภัณฑ์กะละแม ในท้องตลาดได้รับความ
นิยมเพ่ิมข้ึน โดยเฉพาะกลุ่มช่วงอายุ 6-35 ปี ซ่ึงส่วนใหญ่
กะละแมจะผลิตมาจากกะทิ แป้ง และน้ําตาลเป็นสว่น
ประกอบหลัก เม่ือพิจารณาถึงคุณค่าทางโภชนาการแล้ว
อาจไม่เหมาะสมต่อ    การบริโภคเท่าท่ีควร   คณะผู้จัดทํา
จึงเล็งเห็นแนวทางในการนําน้ํานมจากถ่ัวลายเสือมาแปรรูป
เป็นกะละแม เพ่ือเพ่ิมมูลค่าถ่ัวลายเสือท่ีมีอยู่ในท้องถ่ินมา
แปรรูปเพ่ือสร้างรายได้ และเพ่ือเพ่ิมทางเลือกให้กับผู้
บริโภคท่ีรักสุขภาพในรูปแบบใหม่ท่ีง่ายและสะดวกต่อการ
รับประทาน จึงมีความสนใจท่ีจะศึกษาสภาวะท่ีเหมาะสมใน
การผลิตน้ํานมถ่ัวลายเสือ และศึกษาความพึงพอใจของผู้
บริโภคต่อผลิตภัณฑ์แปรรูปกะละแม

1)เพ่ือศึกษาปริมาณน้ํานมถ่ัวลายเสือท่ีเหมาะสมสําหรับ
ผลิตกะละแม 
2)เพ่ือศึกษาความพึงพอใจของผู้บริโภคต่อผลิตภัณฑ์
แปรรูปกะละแม

นํ้านมถั่วลายเสือ+แป้งข้าวเหนียว+แป้งท้าว
+ผงโกโก้+นํ้าตาลปี๊บ

นําส่วนผสมคนให้เข้ากัน

นํามากวนด้วยไฟกลางเป็นเวลา 30 นาที

พักให้เย็นแล้วบรรจุภัฑณ์ 

“กานูบี้” กะละแมถั่วลายเสือ
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