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ป�ญหาที�เราอยากจะเเกไ้ข
...เเกป้�ญหา...เรื�องมะละกอของโรงเรยีนที�มีปรมิาณเยอะมาก
พวกเราจึงอยากที�จะทาํอาหารเเปรรูปที�เพิ�มมลูค่าให้กบัมะละกอ
เเละสมนุไพร  เเละเพื�อที�จะทาํให้สมุนไพรที�มรีสชาตทิี�มีรสและ
กลิ�นเฉพาะนั�น  นํามาเเปรรูปเป�น“มะละกอทอดกรอบสมนุไพร”
ใบแบบตา่งๆ 

เเกไ้ขไดโ้ดยการ
ทําให้ผลิตภัณฑ์ ”มะละกอทอดกรอบสมุนไพร”ได้เป�นที�ยอมรบัของ
ผูบ้รโิภค เพราะถ้าผูบ้รโิภคนั�นนิยมมากเทา่ไหรก่็จะส่งผลให้ มูลค่า
ของมะละกอเพิ�มสูงขึ�น เเละสามารถนําสมุนไพรชนิดต่างๆ มาเป�น

ส่วนผสม เพื�อมีกลิ�นรส และเพิ�มมูลค่าของผลิตภัณฑ์ อีกด้วย



กลุม่ผูบ้รโิภคที�มอีาย ุ15-25 ป� 

กลุม่นักทอ่งเที�ยว 
ที�นิยมหาของฝาก

กลุม่ผูบ้รโิภคที�นิยม
สมนุไพร

กลุม่ที�มรีายไดป้านกลาง

กลุ่มเป�าหมาย



คุณค่าของผลิตภณัฑ์

ประโยชน์ตอ่สขุภาพ สามารถเกบ็ไวไ้ดน้าน ราคาที�เข้าถึงไดง้า่ยมคีวามหลากหลาย
ของสมนุไพร

สิ� งที�ทําให้เรามมีากกวา่คู่เเข่ง
มช่ีองทางการซื�อขายที�หลากหลาย

มกีารรบัฟ�งความคิดเห็นของลกูค้า

กระบวนการผลติที�ไดม้าตรฐาน

ราคาเเละตน้ทนุไมสู่งมาก

ผลติภณัฑม์คุีณประโยชน์จากสมนุไพร



เเหลง่วตัถุดบิ



เป�นพืชที�ได้มาจาก Partner เพราะที�
โรงเรียนของเรานั�นไม่มี
เเต่ในเรื�องของคุณค่าทางโภชนาการนั�นสูง
มาก เช่น การช่วยเสริมภูมิคุ้มกันของ
ร่างกาย เป�นต้น 



สามารถหาได้ทั�วไปในโรงเรียน โดย
เฉพาะที�สวนของโรงเรียนของเรา 

คุณประโยชน์ ของกะเพรานั�น คือการช่วย
ป�องกันอาการหวัด เเละเเก้อาการ

คลื�นไส้อาเจียน

กะเพรากะเพรา



สามารถหาได้ทั�วไปในโรงเรียนอีกเช่นกัน
เหตุผลที�
นําใบมะกรูดมาเป�นส่วนผสมหลักนั�นเพราะว่า
คุณประโยชน์ ของใบมะกรูด คือ ช่วยเเก้ไอ
ช่วยอาการซ�าใน เป�นต้น



พืชชนิดนี� เป�นพืชที�มีเยอะที�สุดในโรงเรียนเลย
ก็ว่าได้เพราะหาได้ง่ายมาก นอกจาก นี� เเล้ว ยัง
มีประโยชน์อย่างมากเช่น ช่วยในการบาํรุง
สายตา ช่ยขับเสมหะ เป�นต้น

ใบชะพลูใบชะพลูใบชะพลูใบชะพลู



มี 6 ข้ันตอนได้เเก่ 

กระบวนการผลติ
มะละกอทอดกรอบ

สมนุไพร



นํามะละกอดิบมาปลอก

เปลือกล้างให้สะอาด เเล้ว

ขูดให้เป็นเส้นฝอย

ขั�นตอนที� 1 



นํามะละกอท่ีขูดเส้นฝอย
เเล้วมาคลุกกับเเป้ง 
นําไปทอดโดยใช้ไฟ

ปานกลางจนเหลืองกรอบ

ขั�นตอนที� 2 



นําสมุนไพรต่างๆ อบ
ให้กรอบ เเล้วนําไป

ป่ันเป็นผงให้
ละเอียด 

ขั�นตอนที� 3 



นําน้ําตาลป๊ีป น้ําเปล่า
เเบะเเซ เกลือ น้ํามะนาว
มาเค่ียวรวมกันจนเหนียว



ขั�นตอนที� 5 

นํามะละกอ เเละสมุนไพรท่ีป่ัน
เป็นผงเเล้วน้ัน มาคลุกเคล้าให้

เข้ากันกับน้ําตาลท่ีเค่ียวไว้ 
แล้วนําไปอัดใส่พิมพ์



ขั�นตอนที� 6 

จากน้ันนําออกจากพิมพ์เเล้วนํา
ไปตัดเป็นก้อนพอดีคํา เเล้
วนําไปใส่ในบรรจุภัณฑ์ ปิด

ให้มิดชิด



ราคา เเผนธุรกจิ
เเละ

ที�มาของรายได้
เเผนในการดําเนินธุรกจิของเรา

นั�นคือการทาํให้ผูบ้รโิภคพอใจกบั
ผลติภณัฑข์องเรามากที�สดุ 

เเละสินค้าของเราตอ้งเป�นที�ยอมรบั
ของตลาด โดยการหาชอ่งทางบน

สังคมออนไลน์ เพิ�อเป�นการโปรโมท
สินค้า ให้ทกุคนไดรู้จ้กักนัอยา่งมาก
เเละอาจจะทาํให้ผูบ้รโิภคนั�นไดช้มิ

ผลติภณัฑ ์ของเราอกีดว้ย 

เเผนธุรกจิ 

ที�มาของรายได้

มาจากการซื�อขาย เเละจาก
ตวัเเทนจําหน่าย เเละการปรบั
โครงสรา้งในเรื�องของตน้ทนุ

ให้มรีาคาถกูลง
ราคาขาย  25 บาท/กลอ่ง 

ราคา

ราคาขาย   45  บาท/กระป�อง



มช่ีองการตดิตอ่หลากหลาย

มกีารบรหิารจดัการไดด้ี

มกีระบวนการผลติที�ได้

มาตรฐาน

มคีวามเอาใจใส่ผูบ้รโิภค
หลายๆดา้น

เพราะเราคือทมีที�ดีที�สดุ

มเีเหลง่ผลติที�ชัดเจน
มตีวัเเทนจาํหน่ายที�เข้าถึงได้
มากมาย
สามาถรรบัประทานไดท้กุเพศ
ทกุวยั
มกีารปรบัปรุงเเละใส่ใจ
ความคิดเห็นของผูบ้รโิภค

สิ� งที�ตอ้งทําให้สําเร็จ
คือการทาํให้ผลติภณัฑ ์“มะละกอทอดกรอบสมนุไพร”
นั�นมคีนรูจ้กัมากยิ�งขึ�น เเละเป�นที�ยอมรบัของตลาด

ธุรกจิหลากหลาย เเละตอ้งทาํรายไดใ้ห้กบัโรงเรยีนเเละ
ชุมชนของเราให้ไดม้ากที�สดุ



มะละกอทอดกรอบ
สมนุไพรrpg.48

panyapat082006@
gmail.com

039-309-185
โรงเรยีนราชประชานุ
เคราะห์ ๔๘ จงัหวดั
จนัทบรุี

Thank youThank you


