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ผลการทดลองผลการทดลอง

การวางแผนการทดลองการวางแผนการทดลอง

              อำเภอสบเมยจังหวัดแม่ฮ่องสอนยึดถืออาชีพหลัก    คือการปลูกข้าวซึ่งข้าวชนิดนั้นคือ    “   ข้าวดอยพันธ์ุปิอิ๊ซู   ”
ของชาวกะเหรี่ยงที่มีลักษณะแข็งสีดำและมีโภชนาการสูง  นิยมปลูกกินเองภายในครอบครัวจึงไม่ค่อยเป็นที่นิยมของหมู่คนทั่วไป
ข้าวดอยพันธุ์ปิอิ๊ซูจึงค่อย  ๆ สูญหายไป จากพื้นที่เพาะปลูกในอนาคตจะเหลือเพียงความทรงจำ และเมล็ดพันธุ์เพียงบางส่วน
เราจึงเกิดแนวคิดในการจัดทำโครงงานโดนัทข้าวดอย ปิอิ๊ซูเพื่อต่ออายุข้าวดอยพันธุ์ปิอิ๊ซูผ่านการแปรรูปวัตถุดิบดั้งเดิมให้เป็น
ผลิตภัณฑ์ที่ทันสมัยเข้าถึงง่ายและเหมาะกับคนรุ่นใหม่
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กระบวนการผลิตกระบวนการผลิต

จุดประสงค์การทดลองจุดประสงค์การทดลอง
1)  เพื่อพัฒนาและแปรรูปข้าวดอยสายพันธุ์ข้าวปิอิ๊ซู ซึ่งเป็นข้าวพื้นเมืองที่ปลูก
โดยชาวเขาในอำเภอสบเมย จังหวัดแม่ฮ่องสอน
2)  เพื่อส่งเสริมการใช้วัตถุดิบท้องถิ่นและภูมิปัญญาการปลูกข้าวบนพื้นที่สูง
3)  เพื่อเป็นแนวทางในการเพิ่มมูลค่าให้กับข้าวดอยสายพันธุ์ข้าวปิอิ๊ซู ซึ่งเป็น
ผลผลิต ทางการเกษตรของชุมชนชาวเขาในพื้นที่สูง
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1.  เด็กหญิงฐิติภา แก้วเชียรกุล 
2.  เด็กหญิงชโลธร เพียรวัชวงศ์  
3.  เด็กหญิงปัญญริศา พันธ์พงษ์ 

ตัวแปรต้น : โดนัทข้าวดอยปิอิ๊ซูทั้ง 3 สูตร 
ตัวแปรตาม : ลักษณะทางกายภาพและเคมี
ตัวแปรควบคุม : อุณหภูมิน้ำมัน ปริมาณแป้ งสำหรับปั้น
                            ขึ้นรูป ขนาดของโดนัท ส่วนผสมอื่น ๆ
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สูตรที่  2  ใช้แป้ งข้าวดอยปิอิ๊ซูผสมกับแป้ งขนมปัง
ในอัตราส่วน 4:1 ได้รับคะแนนความพึงพอใจโดยรวมสูงที่สุด
สูตรที่  2  ใช้แป้งข้าวดอยปิอิ๊ซูผสมกับแป้งขนมปัง
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หอมอร่อยและทำง่ายเพียงผสมตามวิธี ที่
แนะนำก็สามารถทำโดนัทได้ทั้งแบบอบ
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จะมีสีสันที่ได้จากข้าวเหนียวดำ
พร้อมสัมผัสกลิ่นข้าวที่หอม และมีสาร
ต้านอนุ มูลอิสระ
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คณะผู้จัดทำคณะผู้จัดทำ ครูที่ปรึกษาครูที่ปรึกษา
1.  นางสาวธนภรณ์ สุววรณสังข์
2.  นางสาวสมาพร สุยะ  

โรงเรียนสบเมยวิทยาคมโรงเรียนสบเมยวิทยาคม
อาจารย์ที่ปรึกษาอาจารย์ที่ปรึกษา
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